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Lachs: NOR | Saibling : ISL | Dorade: GRC | Zander: FAO 05 | Heilbutt: FAO 21 | Schwein/Rind: CH
Bei Fragen betreffend Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfügung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 28
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 28

Lundi - 20.01.
Tranche de saumon à la crème aux champignons et à l‘aneth, riz, carottes et fenouil
Lachstranche mit Champignon-Dillrahmsauce, Reis und Karotten-Fenchelgemüse
Mardi - 21.01.
Filet d‘omble chevalier au beurre d‘amandes, risotto au champagne et brocoli
Saiblingfilet mit Mandelbutter, Champagner-Risotto und Brokkoli
Mercredi - 22.01.
Filet de dorade à la sauce au beurre à l‘orange, boulgour aux herbes et chou-rave
Doradenfilet mit Orangen-Buttersauce, Kräuterbulgur und Kohlrabi
Jeudi - 23.01.
Filet de sandre, pommes de terres sautées au lard et peperonata
Zanderfilet, Bratkartoffeln mit Speck und Peperonata
Vendredi - 24.01.
Filet de flétan à la sauce aux pommes de terre et à la marjolaine, nouilles aux courgettes
Heilbuttfilet mit Kartoffel-Majoransauce, Nudeln mit Zucchettistreifen

En plus cette semaine | Wochenmenüs

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 28
Emincé de porc à la crème et moutarde de Pommery, rösti et chou-fleur
Schweinsgeschnetzeltes in Pommerysenf-Rahmsauce mit Rösti und Blumenkohl
Menu pâtes | 27
Les pâtes du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta hergestellt in unserer hauseigenen Commercio Manifattura
Menu végétarien | 25
Cassoulet de haricots blancs au céleri, poireau, carottes, sauce tomate, tofu croustillant
Weisses Bohnencassoulet mit Sellerie, Lauch, Karotten, Tomatensauce, knuspriger Tofu 
Menu spécial | 32
Escalope de bœuf à la sauce aux oignons, spätzli et choux de Bruxelles
Rindsplätzli mit Zwiebelsauce, Spätzli und Rosenkohl

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team


